
Carte des mets

Pascal Stäger et toute son équipe vous souhaitent la bienvenue !

restaurant-lepecos.ch

Restaurant du Pécos

Fermé le lundi



Entrées  
et crudités

		  CHF

La «planchette apéro» charcuterie de chez Pavillard, Orges . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 18.-
Servie avec le pain de chez Ackermann, artisan boulanger (2 pers. environ)

Les 6 toasts Bruschetta . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                   	 18.-

La soupe de poisson I Servie avec croûtons à l’ail . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9.-

Le cocktail de crevettes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 12.-

	 Entrée	 Plat	 À l’emporter

Les Pécos Bowl
Quinoa, avocat, pois chiche, tomate, riz et mélande de salade
	
	 Nos différentes variantes

	 Végie . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	22.-	 14.-

	 Rôtie de porc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	23.-	 15.-

	 Saumon fumé . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	24.-	 16.-

	 Daurade tiède . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	24.-	 16.-

	 Gambas . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	25.-	 17.-

Sauce à salade 3 dl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 5.-

Tartare de bœuf coupé au couteau . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 16.-	 30.-	 25.-
Avec toasts

En plat : servi avec pommes frites et salade

Carpaccio de bœuf . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 15.-	 23.-	 18.-
À l’huile d’olive et basilic, copeaux de parmesan 
En plat : servi avec pommes frites et salade

Roastbeef (Uniquement en période estivale) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   	 27.-	 22.-
Servi avec frites et salade

Nos salades et mets froids



		 CHF

Filets de perche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                               	 37.-
Selon arrivage, perche du lac de Neuchâtel ou du Léman . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               	 39.-
Assiette supplément de perche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                                          	 10.- 

Filets de palée (féra) de mon ami Oberson . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  	 31.-
Déglacé au vin blanc de notre région et câpres 

Filets de daurade sur lit de lentilles vertes et quinoa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     	 31.-
Sauce vierge parfumée aux herbes, gingembre et tomates séchées, pommes natures

Filets de sandre meunière . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                              	 24.-

Queues de crevettes «Black Tiger» . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 31.-
Façon thaïe, curry et lait de coco, servies avec riz parfumé au jasmin, sans beurre ni crème

Le Végétarien curry . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 26.-
Jardinière de légumes frais au curry et lait de coco, 

riz parfumé au jasmin, sans beurre ni crème 

Légumes Teriyaki . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 	 26.-
Sauté de légumes frais, gingembre, citronelle, sauce teriyaki

Quinoa et lentilles vertes, sans beurre ni crème

La petite salade mêlée est offerte avec tous les plats. 

Garniture au choix : frites, riz, pommes nature, pâtes ou légumes. Supplément deuxième garniture 5.-

Nos  
spécialités

Les Woks  
végétariens



Nos  
viandes

		  CHF

Médaillons de bœuf .................................................................................................................................................................................................... 	 38.-
Sauce au poivre vert maison

Entrecôte de cheval ....................................................................................................................................................................................................  	 34.-
Café de Paris maison

Escalope de volaille panée ...........................................................................................................................................................................  	 24.-

Assiette du skieur : Rôti de porc .......................................................................................................................................................  	 24.-
Sauce forestière maison

Menu du jour ............................................................................................................................................................................................................................. 	 22.-

Toutes nos viandes sont servies avec une petite salade mêlée et des légumes de saison.

Au choix : frites maison, riz, pâtes ou pommes natures.

Bœuf, porc et poulet .................................................................................................................................................................... 	 Suisse
Cheval .......................................................................................................................................................................................................................... 	Canada

De la boucherie Fresard, Montagny

Provenance des viandes



Le menu 
Pécos

L’entrée de saison

ou

la soupe de poisson

***

Les filets de perche

***

Le dessert du jour de notre pâtissier

CHF 52.-

Un grand merci à nos pêcheurs du lac de Neuchâtel 
la famille Oberson et la famille Nicolier.

Avec filets de perche de nos lacs suisses
CHF 54.-



Avec dessert

Pour  
les enfants

		  CHF

Chicken nuggets . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9.-

Pâtes, nature ou tomate . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9.-

Portion de frites . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 5.-

Filets de perche, frites et légumes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 18.-

Petit burger, pur bœuf suisse, frites et légumes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 16.-

		  CHF

Coffret Max . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 4.50

Coupe Smarties . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 4.50



		  CHF

Boxer Old I Blonde I Boxer, Yverdon-les-Bains . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4.40
		
Boxer I Blanche I Boxer, Yverdon-les-Bains . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4.70

Chopfab Pale Ale 5,2 % I 33 cl I Boxer, Yverdon-les-Bains . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7.-

Pépite I Blonde Pale Ale I Dr. Gab’s, Puidoux . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7.-
		
Chameau I Ambrée I Dr. Gab’s, Puidoux. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7.-

Houleuse I Blanche I Dr. Gab’s, Puidoux . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7.-

Chopfab NEIPA 6,2 % I Boxer, Yverdon-les-Bains. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7.-

 Chopfab IPA I Boxer, Yverdon-les-Bains . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7.-

Hoegaarden I Blanche I Belgique . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 6.-

Boxer sans alcool I Blonde I 33 cl I Boxer, Yverdon-les-Bains. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  4.50

Spritz . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	10.-
		
Hugo . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	10.-

Mojito . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 12.-

Gin tonic . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 14.-

Pression

Bouteille

1francpourleclimat.ch
Eau

Nos bières

Nos cocktails

Sans alcool

Service carafe d’eau 1.-

Entièrement reversé au projet  
« 1 franc pour le climat »



Nos  
vins blancs

	 1 dl	 5 dl	 ½ Bt.	 Bt.

Les Nonnes I Cave de Bonvillars	 4.20	 21.-	 -	 28.-

Le Chasselas vieille vigne  	 4.80	 -	 -	 33.-
Dupasquier, Bonvillars

La Boulaz, Grand cru 	 4.20	 21.-	 -	 28.- 
Bloesch, Bonvillars

Château de Vinzel, Grand cru I La Côte	 4.80	 -	 -	 34.-

Le Pinot Gris I Cave de Bonvillars 	 4.80	 24.-	 -	 -

Petite Arvine I Cave du Chavalard, Fully		  26.-	 -	 -

Cure d’Attalens, Grand cru I Obrist, Vevey		  -	 18.-	 34.-

Villette, La Combe, Grand cru I Lavaux	 -	 -	 -	 36.-

Yvorne, Clos du Rocher, Grand cru I Obrist, Vevey		  -	 24.-	 46.-

Viognier I Dom. de Montmollin, Auvernier		  -	 -	 44.-

Pouilly-Fuissé		  -	 -	 58.-

				     
Duval Leroy		  	 2 dl	 24.-

Duval Leroy		  	 bouteille	 88.-

Champagne



Nos  
vins rosés

	 1 dl	 5 dl	 Bt.

Les 3 saisons I Gaille, Onnens	 3.60	 18.-	 -

Rosé de Bonvillars	 3.60	 18.-	 - 
Cave de Bonvillars

Blanc de Noir I Dyens, Concise	 4.-	 20.-	 -

La Fée Rose	 -	 -	 32.- 
Cave du Pasquier, Concise

Œil de Perdrix	 -	 -	 34.- 
Cave de Bonvillars

Œil de Perdrix	 5.40	 27.-	 39.- 
Dom. de Montmollin, Auvernier



Nos  
vins rouges

	 1 dl	 5 dl	 Bt.

Le Bonvillars I Cave de Bonvillars	 3.60	 18.-	 -

Vin des Croisés I Cave de Bonvillars	 4.40	 22.-	 32.-

Gamaret Garanoir	 4.80	 24.-	 35.- 
Bloesch, Bonvillars

 
Balinoir 	 4.80	 24.-	 - 
13 Coteaux, Côtes de l’Orbe

Humagne	 -	 26.-	 42.-
 
Syrah	 -	 26.-	 42.-
 
L’Etourn’O I Assemblage, Dyens, Concise	 -	 -	 38.-
 
Yvorne, La Bastide I Obrist, Vevey	 -	 -	 38.-	
                        
Les Deux Sauvages I Gamaret-Garanoir	 -	 -	 44.- 
Dom. de Montmollin, Auvernier

Merlot du Tessin I Valsangiacomo	 -	 -	 42.-

Merlot I Bujard, Lavaux	 -	 -	 48.-



Nos 
vins rouges
étrangers

				    Bt.

Saint-Amour I Les Tines I France		  	 38.-

Savigny-lès-Beaune AOC I Le village I France	 		  42.-

Vacqueyras Les Christins I Famille Perrin	 		  42.-

Gigondas AOC I Domaine Grande Romane I France	 		  46.-

Châteauneuf-du-Pape I France	 		  52.-
 
Chasse Spleen I Moulis-en-Médoc I France	 		  78.-
 
Château Giscours 3e Grand Cru Classé I Margaux I France	 	 98.-

Château Pape Clément I Pessac-Léognan	 		  180.-
 
Rioja Valdemar Inspiración  I Espagne	 		  44.-

Amarone della Valpolicella I Santi I Italie	 		  58.-
 
Malbec Reserva «Viñalba»  I Argentine	 		  38.-



Au Pécos, nous vous servons 

aussi lentement que nécessaire 

mais aussi vite que possible.

Pascal Stäger et toute son équipe vous souhaitent la bienvenue !

restaurant-lepecos.ch


