LA CARTE

Entrées et crudités:

La « planchette apéro » charcuterie de chez Pavillard a Orges

La soupe de poissons
Servis avec crodtons a I’ail

Le cocktails de crevettes

L'entrée du jour

Nos salades:

Les Pécos Bowil:

Quinoa, avocat, pois chiche, tomate, riz et mélange de salade
Nos différentes variantes:

Saumon mariné maison

Loup de mer tiede

Palée tiede

Gambas

Trio mix de trois sortes

Nos spécialités:

Filets de perche provenance selon arrivage
Assiette supplément perche 10.-

Filet de loup mer, émulsion de curry vert sur lit de lentille beluga*
Jardiniére de légumes frais et petite mélée

Filets de sandre « Meuniére »
Garniture : Pommes frites maison, pommes nature, riz ou légumes

Filets de palée de mon ami Oberson, beurre blanc parfumé au thym
Garniture : Pommes frites maison, pommes nature, riz ou légumes

Queues de crevettes « Black Tiger »*
Facon Thai, curry et lait de coco avec riz parfumé

Tartare de boeuf coupé au couteau

Carpaccio de boeuf
pommes frites maison et salade

12.-

14.-

24.-

26.-
26.-
26.-
26.-
28.-

39.-

32.-

24.-

32.-

32.-

30.-

25.-



Les Woks végétariens:

Végétarien curry*
Jardiniere de légumes frais au curry, riz et petite mélée

Légumes sautés sauce teriyaki*
Quinoa, sauté de légumes frais, gingembre, citronnelle, sauce soja et petite mélée

Nos viandes:

Coeur de filets de boeuf Suisse
Entrecote de cheval

Nos sauces maison: café de Paris incl. au Poivre vert incl. Morilles 7.-

Emincé de boeuf sauce teriyaki

Filets mignon de porc
Sauce Morilles

Escalope de volaille panée aux flocons de mais
Au choix : frites maison, riz, pates ou pommes natures

Menu du jour, potage et salade

Fondue « La Glareypecos » 2209
Supplément 10.-

Pour les enfants:

Chicken nuggets
Pates nature ou tomate
Portion de frites

Filets de perche
Pommes frites maison et légumes

Steak haché maison, pur boeuf suisse
Pommes frites maison et légumes
* sans beurre ni creme

Nous suivre avec notre QR Code
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